
Insalatina di spinaci croccanti, bresaola e scaglie di Grana
Polenta bianca con fonduta di formaggi e finferli

Punta di petto di vitello farcita alle castagne
Rotolo di Tacchino al melograno

Cappelletti della tradizione in brodo di cappone

Tagliata di Angus irlandese con olio alle erbe aromatiche
Filetto di maiale lardellato 

con riduzione al vino bianco e piccole verdure
Patate al forno ed erbette saltate

Mousse al cioccolato con salsa ai frutti di bosco

Il tutto accompagnato da Sangiovese superiore Bio 
Vignalmonte del Podere Vecciano 
Acqua, caffè, limoncino e liquirizia

€57,00 a persona

Per i ragazzi di età compresa tra i 12 e i 16 anni, lo stesso menù 
(vino escluso) sarà fruibile al prezzo di: 

€45,00 a persona

Per i bambini di di età inferiore ai 12 anni, abbiamo creato un menù 
a parte che comprende: Cappelletti (in brodo o in bianco) oppure

tagliatelle al ragù classico; Salsiccia di mora romagnola alla brace con
patate arrosto; Mousse al cioccolato con salsa ai frutti di bosco. 

Al prezzo di:
 €28,00

Per informazioni e prenotazioni: Osteria il Quartino 
Tel.: 0541 731215

A conferma della prenotazione è richiesta una caparra
In questa giornata speciale non si effettuano variazioni sul menù

Menù di Natale


